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Tehnologii verzi de extractie a compusilor fenolici —
o abordare sustenabila in valorificarea subproduselor viticole
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PLAN DE REALIZARE

N
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Obiectiv FAZA 3
Obiectiv FAZA 2
Obiectiv FAZA 1
; Elaborarea si testarea
@ calitatii alimentelor (vin
Testarea ingredientelor 2 si un produs de
Prelucrarea subproduselor func;iongle (extra}ctelor Sl patiserie) fortifiate cu
vinicole si testarea fainurilor) Ob'E‘m‘Ute dlr} ingrediente functionale
tehnologiei de extractie a subproduse vinicole si obtinute din subproduse
compusilor bioactivi in folosirea lor in produse vinicole.
vederea obtinerii alimentare (vin 1 si
ingredientelor functionale produs de panificatie 1).

pentru fortifierea
produselor alimentare

Obiectiv
specific

Tehnologie Tmbunatatita de
prelucrare a subproduselor
viticole in vederea obtinerii unor
ingrediente functionale, cu
valoare nutraceutica ridicata
(procesare primara prin uscare
macinare urmata de procesare
avansatd prin tehnici verzi de
extractie: MAE, UAE, SFE —
CO,).



Activitatile Partenerului P4: UNSTPB - CUP

A l.4.

Determinarea conditiilor
de extractie. Parametrilor
de lucru a metodei de
extractie cu ajutorul
fluidelor supercritice.

A24 —— A27

Elaborarea documentatiei
tehnice de realizare a
produselor alimentare

fortifiate (un produs de
panificatie si un vin) cu
ingredientele functionale
obtinute.

Determinarea conditiilor de
extractie, parametrilor de
lucru a metodei de extractie
cu ajutorul microundelor.

A28

Diseminare rezultate prin
participari la manifestari
stiintifice si publicare de
lucrari cu rezultatele
nebrevetabile.

A 3.4,

A 3.7.

A 3.8.

Diseminare rezultate prin
participari la manifestari
stiintifice si publicare de
lucrari cu rezultatele
nebrevetabile.

Determinarea conditiilor de
extractie, parametrilor de
lucru a metodei de extractie
cu ajutorul ultrasonarii.

Elaborarea documentatiei
tehnice de realizare a
produselor alimentare (un
produs de patiserie si vin)
fortifiate cu ingredientele
functionale obtinute.



MATERIALE SI
METODE




MATERIALE SI METODE

Planul experimental
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Faza I: Extractia cu fluide supercritice CO,

/

< . . . Presiune
Maécinarea tescovinei la Nr.crt  Cod proba* @ Metoda de extractie .
moara de laborator Retsch GM 200 (psi)
1 BHEt SFE 3000
2 MDEt SFE 3000
Extractia cu CO, supercritic a compusilor de natura polifenolicd din . S SFE 3000
cele 8 soiuri de tescovind a fost realizatd la echipamentul SFT-110 4 PNDEt SFE 3000
SFE SYSTEM la urrngForu paramet‘rl: - T o s
- co-solvent: alcool etilic farmaceutic;
- CO, :Et‘OH farmaceutic 20:1 i T — e
- 3000psi;
- Debit: 6 mL/m{n COZ;‘ o 7 BMfEt SFE 3000
- Extractie statica: 10 minute (4 cicluri);
- Extractie dinamica: 10 min 4 cicluri).
xtractie dinamic: 10 minute (4 cicluri) 8 S.C.V.V.MfEt SFE 3000




Micinarea tescovinei la
moara de laborator Retsch GM 200

Faza II: Extractia asistatd de microunde MAE

Extractia asistatd de microunde a fost
realizatd cu ajutorul sistemului NEOS
GR) la urmatorii parametri: 1:10
planta:solvent; 10 minute timp de
extractie; putere livrata in mediu 330 W.
Pentru obtinerea fractiunii extractive
vizate (polifenoli) a fost utilizat un

solvent pe baza de apa distilata si alcool
etilic farmaceutic (30:70 v/v).
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Macinarea tescovinei la
moara de laborator Retsch GM 200

Faza III: Extractia asistata de ultrasunete UAE

Extractia asistatd cu ultrasunete a fost realizata
cu ajutorul sistemului UP200St la urmatorii
parametri: 1:10 plantd:solvent; 10 minute timp
de extractie; amplitudine 80 %.

Pentru obtinerea fractiunii extractive vizate,
respectiv compusii  fenolici, s-a utilizat un
solvent hidroalcoolic, constand in apa distilata si
alcool etilic farmaceutic in proportie de 30:70
(V/v).

Concentrarea extractelor de tescovina




Indicator1 indepliniti
conform planului de
realizare




ADER 6.5.2.
Evaluarea particularitatilor agrobiologice si a capacitatii oenologice a soiurilor
cu valoare nutraceutica ridicata in scopul cresterii valorii adaugate a produselor
si subproduselor viticole

Activitati de proiect Rezultate/Indicatori indepliniti

Activitate 1.4. Determinarea conditiilor de extractie. v Tehnologie de extractie a compusilor fenolici

Parametrilor de lucru a metodei de extractie cu ajutorul ) ) _
v" Documentatie tehnica de realizare
fluidelor supercritice
Activitate 2.4: Elaborarea documentatiei tehnice de realizare a v" Documentatie tehnica de realizare
produselor alimentare fortifiate (un produs de panificatie i un
vin) cu ingredientele functionale obtinute;
Activitate 2.7: Determinarea conditiilor de extractie. v Tehnologie de extractie a compusilor fenolici

parametrilor de lucru a metodei de extractie cu ajutorul

microundelor
Activitate 2.8: Diseminare rezultate prin participari la v Publicarea rezultatelor in reviste de specialitate (1 articol BDI):
manifestari stinfifice sipublicare de lucréri cu rezultatele DOLI: https://doi.org/10.52846/bihpt.v28i64.72
nebrevetabile.
Activitate 3.4. Elaborarea documentatiei tehnice de realizare a v" Documentatie tehnica de realizare

produselor alimentare (un produs de patiserie i vin) fortifiate
cu ingredientele functionale obtinute
Activitate 3.7. Determinarea conditiilor de extractie, v Tehnologie de extractie a compusilor fenolici
parametrilor de lucru a metodei de extractie cu ajutorul . ) .
’ v Documentatie tehnici de realizare

ultrasonari

Activitate 3.8. Disemmare rezultate prin participarn la v" Publicarea rezultatelor in reviste de specialitate:

manifestari stintifice sipublicare de lucrér cu rezultatele )
1 articol BDI: https:/doi.org/10.47068/ctns.2025.v14i27.008

nebrevetabile.
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